
  
 
 
 

Secondi 

 

- Cotoletta Primavera (con rucola e pomodorini)                           14,00 
- Scaloppine ai carciofi  15,00 
- Selezione di verdure alla griglia e al forno 
  accompagnate da caciocavallo alla brace                                 16,00 
- Spiedini di pollo con patate al forno                                       17,00 
- Tagliata scelta di manzo olio e rosmarino 
  con patate al forno        20,00 
  

                
 

Contorni 
 

- Patate al forno             5,00 
- Verdure alla griglia                                                      5,00 
- Insalata mista                                                                   5,00 

 
Dolci della Casa 

 
- Semifreddo al torroncino o alla gianduia                 5,00 
- Tenerina al mascarpone                                                    5,00 
- Sorbetto al limone o al caffè           5,00 
- Proposte dello Chef 

 
 

Composizione di frutta      6,00 
 
 
 
 

Coperto          3,00 

 

 

 

Menù 
 

Facciamo presente ai gentili clienti 
che tutta la cucina è espressa… 

Per un buon servizio è quindi necessaria un po’ di pazienza! 
 

 

                       Antipasti 
 

- Insalatina di carciofi crudi, scaglie di Parmigiano ed uva    10,00 
- Tortino di patate e tartufo nero con crema di Parmigiano     11,00 
- Crescentine e tigelle fatte a mano, accompagnate 
  da una selezione di salumi (prosciutto crudo, mortadella, salame              

1montanaro, pancetta), friggione e squacquerone di San Patrignano  15,00 

 
 
 

                Primi 
                        
- Tagliatelle verdi al ragù secondo l’antica tradizione bolognese    9,00    
- Paccheri con crema di zucchine, 
  mentuccia fresca e granella di nocciole              11,00 
- Spaghetti alla chitarra con fave, 
  crema di Pecorino e guanciale croccante         11,00 
- Tortelloni di ricotta su crema di Parmigiano              11,00 
- Crêpes con Bufala e pomodorini profumati       11,00         
 
 

 


